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Via degli Stefaneschi, 3, Roma
Tel : 06 8947 6989
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NONNA GINA

0O S T E R I A R O M A N A

SINCE 1972

Osteria da
0V er—o o

*Costo di servizio 2,00€ a persona
¥ Consigliato da Nonna Gina / Nonna Gina recommends



ANTIPASTI
Appetizers

MISTO BRUSCHETTE ® 12,00€

Assortment of house bruschetta

TAGLIERE DELLA CASA ®@® 22,00€

Selection of cured meats, cheeses and house specialties

PROSCIUTTO TOSCANO E BURRATA ® 14,00€

Tuscan prosciutto with creamy burrata

CAPRESE DI BUFALA DOP O 14,00€

Buffalo mozzarella DOP, tomatoes and fresh basil

¥ CARCIOFO ALLA CIUDIA 8,00€

Traditional Roman-Jewish crispy fried artichoke

CARPACCIO Al CARCIOF O) 12,00€

Raw artichoke carpaccio

INSALATE
Salads

CEASAR SALAD (Pollo, pane fritto, parmigiano, uova) @ @ 12,00€

Chicken, croutons, Parmesan and egg

LA ROMANA (Pomodorini, Carciofi, Mais, Pecorino Romano) @ 9,00€
Cherry tomatoes, artichokes, sweetcorn and Pecorino Romano

LITALIANA (Pomodorini, mozzarella di Bufala, Basilico, @ 10,00

Cipolla Rossa di Tropea) Cherry tomatoes, buffalo
mozzarella, basil, Tropea red onion

IL TONNQO (Pomodorini, Tonno gran selezione Angelo 10,00€

Parodi, Cipolla rossa di Tropea) Cherry tomatoes, Angelo
Parodi premium tuna, Tropea red onion

LE ROSSE

Tomato-Based Pizzas

LA MARINARA (Pomodoro, Aglio, Olio EV.O.)

Tomato, Garlic, extra virgin olive oil.

MARCHERITA (Pomodoro, Mozzarella, Basilico, Olio E.\/.O.) @

Tomato, mozzarella, basil, extra virgin olive oil

CAPRICCIOSA (Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Uovo @ @
Sodo, Olive, Prosciutto Crudo, Olio EV.O.) Tomato,

mozzarella, mushrooms, hard-boiled egg, olives,

prosciutto, extra virgin olive oil

IL TONNQO (Pomodoro, Tonno, Cipolla Rossa di Tropea,
Olio EV.O.) Tomato, tuna, Tropea red onion, extra
virgin olive oil

DIAVOLA (Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante, @
Olio EV.O.) Tomato, mozzarella, spicy salami, extra
virgin olive oil

CAPRESE DI BUFALA DOP (Pomodoro, Mozzarella @
di Bufala DOP Basilico, Olio EV.O.) Tomato, buffalo
Mozzarella DOP, basil, extra virgin olive oil

LE BIANCHE
White Pizzas

CROSTINO (Mozzarella, Prosciutto Cotto, Olio EV.O.) @

Mozzarella, cooked Ham, extra virgin olive oil

SFIZIOSA (Rucola, Bresaola, Grana Padano, Olio EV.O) @
Arugula, bresaola, Grana Padano and extra virgin
olive oil

/O//ONA (Wurstel, Patatine Fritte, Mozzarella, @ @

Salame Piccante, Olio EV.O.) Frankfurter, French Fries,
Mozzarella, Spicy Salami, extra virgin olive oil

9,00€

10,00€

12,00€

10,00€

10,00€

14,00€

10,00€

13,00€

14,00€



LE NOSTRE PIZZE PRIMI PIATTI

OQur Pizzas Pasta & First Courses

¥ PAPPARDELLE AL RAGU DI CINGHIALE 16,00€
Pappardelle with slow-cooked wild boar ragu
RAVIOLI RICOTTA E SPINACI @ @ 14,00€

CON POMODORINO

Ricotta and spinach ravioli with cherry tomato sauce

¥ L ASACNA DELLA NONNA ®® 12,00€

Nonna Gina’s homemade lasagna

/UPPA DEL GIORNO 14,00€
Soup of the day

¥ TONNARELLI CON SUGO DI CODA OXO) 18,00€
ALLA VACCINARA

Tonnarelli with slow-cooked Roman-style oxtail ragu

TONNARELLI COZZE E PECORINO ®O®® 18,00€

Tonnarelli with mussels and Pecorino Romano

TAGLIATELLE CON SUCO DI POLPETTE @® ® 16,00€

Tagliatelle with homemade meatball sauce

Primi Piatti della Tradizione
Traditional Roman Pasta

¥ RICGATONI ALLA CARBONARA @® ® 12,00€

Rigatoni with guanciale, egg, Pecorino Romano
and black pepper

RIGATONI ALLAMATRICIANA ® 2,006
Rigatoni with tomato, guanciale and Pecorino Romano

TONNARELLI CACIO E PEPE @C\ 12,00€
Tonnarelli with Pecorino Romano and black pepper

TONNARELLI ALLA GRICIA @ @ 12,00€

Tonnarelli with guanciale, Pecorino Romano
and black pepper



¥ POLPETTE ALLA ROMANA CON SUGO

SECONDI PIATTI

Main courses

TAGLIATA DI MANZO RUCOLA PACHINO E CRANA (2) 22,00€

Sliced beef with arugula, cherry tomatoes
and Grana Padano

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA ® 15,00€

Roman-style veal with prosciutto and sage

BRASATO ALLAMARONE CON PURE DI PATATE (O ) 22,00€

Amarone-braised beef with mashed potatoes

¥ CODA ALLA VACCINARA OO® 25,006

Traditional Roman slow-cooked oxtail

¥ POLLO CON PEPERONI 16,00€

Roman-style chicken with peppers

COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE FRITTE ® 15,00€

Breaded chicken cutlet with French fries

@ @ @ 16,00€

Roman-style meatballs in fomato sauce

POLPO ALLA LUCIANA ®® 18,00€

Slow-cooked octopus with tomato, olives and capers

CONTORNI
Side dishes

PATATE AL FORNO 6,00€

Roasted potatoes

CICORIA RIPASSATA AGLIO E OLIO 6,00€

Sauteed chicory with garlic and extra virgin olive oil

VERDURE GRIGLIATE 7,00€
Grilled Vegetables

PATATINE FRITTE 6,00€
French fries
PUNTARELLE CON ALICI 9,00€

Secondo disponibilita
Roman puntarelle salad with anchovies, Subject to availability

PURE DI PATATE CON SALSA DI BRASATO @ 7,00€
Mashed potatoes with braised beef jus
CARCIOFO ALLA ROMANA 8,00€

Roman-style artichoke with herbs

DOLCI

Desserts

SORBETTO AL LIMONE CON PROSECCO 8,00€
Lemon Sorbet with Prosecco

PANNA COTTA CON FRUTTI ROSSI Q 8,00€
Paoanna cotta with red fruits

TIRAMISU CLASSICO ® ® 7,00€

Classic Italian tiramisu

CAFFE AFFOCATO ® ® 6,00€

Vaniglia / Pistacchio / Cioccolato
Espresso poured over vanilla, pistachio or chocolate gelato

CROSTATA DELLA NONNA ® 6,00€

Crostata del giorno, Secondo disponibilita
Nonna Gina's tart of the day, subject to availability

CROSTATA RICOTTA E VISCIOLE / @® ® 7,00€
RICOTTA E CIOCCOLATO

Secondo disponibilita
Ricotta & sour cherry tart / Ricotta & chocolate tart
Subject to availability

GELATO ®® 7,00€

ltalian lce-cream

MARITOZZO CLASSICO ®® 6,00€

Classic Maritozzo



